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Pour donner plus de visbiité & vos articles, c’est toyjours la bonne saison pour les déposer dans une archives ouverte
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Si vous he l'avez pas déja fait, créer un compte auteur sur Hal-Unice (ou sur Hall. Ne pas oublier de

’ ). valider la création en allant. consulter le courriel envoyé automatiquement dans sa boite mail.
%'?wdwm powr XWW d Se cohnecter a son compte auteur, chaisir l'onglet « dépdt. », puis le type de document & déposer.
2 @ufs Télécharger le document et choisir la licence Creative Commons souhaitée.
| pate feviletée Remplir tous les champs demandés (les champs obligatoires sont. signalés par un astérisque rouge).
200 g de cassonade Ne pas oublier d'afflier un labo ou une institution & tous les auteurs en cliquant sur le logo « maison » &
20 cl de biére ambrée coté de chaque nom dauteur
Tarte & la biere Vérifier que toutes les informations saisies sont bonnes, accepter les conditions Hal et valider.
Préchauffer le four.
Etaler la pate dans un piat a tarte Concedd du chef

Mélanger les ceufs, la cassonade et la biére.
Verser le tout sur la péte.
Mettre au four U5 min & 180°C.

Vérifier les droits de diffusion en open access selon les différents éditeurs sur vos contrats ou sur
http//www.sherpaacuk/romeo/ et sur http//heloise.ccsdcnrsfr/

(En labsence de contrat, les droits appartiennent toyjours 8 lavteur. qui pevt donc le déposer sans probléme/

Pour accompagner le dépdt, des formations & l'open access sont proposés par les BU ou par TURFIST
W da gée{ {pour tout renseignement, contacter fuip-scd@unice.fr)

Pour les articles, préférer le format PDF, qui est faclement consuttable sur tous les systémes
informatiques.

Pour la biére, je conseile plut6t une brune ou une fruitée. Avec une blonde, la tarte a moins de golt je
trouve.
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